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A DD-INOX Kft. egy csaladi vallalkozas, profilja
rozsdamentes acéltermékek gyartasa. A boraszati
eszkozok gyartasa a cég életében mindig fontos
szerepet jatszott, mivel a csalddban tobbgeneracios
hagyomanya van a sz6l6- és bortermelésnek 20 ha
nagysagban, boraink a borvidék legjobb borai
kozott szerepelnek, ezen beliil is a vordsbor
kiilondsen. A vOrdsbor  tobb  évszdzados
hagyomanya szerint el6allitott bor ma is a legjobb
mindséget hozza, hatranya ugyan, hogy sok kézi
munkat ¢és feliigyeletet igényel, valamint kis
tételben valosithatdo meg.

Célul tiztiik ki egy olyan berendezés megalkotasat,
amely a hagyomanyos technoldgia minden elényét
meg0rzi, és megoldast taldl a kézi munkaerd
lecsokkentésére, valamint mell6zi az emberi
feliigyeletet. Az eddig hasznalatos vorosborerjesztd
berendezéseknél a méretek novelésével
hatvanyozott mértékben megnétt a szemek
roncsolasa a torkolykalap megbontasakor. Ezért
teljesen 1) megoldast kerestiink ¢és talaltunk,
amellyel mar tobb neves boraszatban végeztek
tizemi probakat, valamint hasznaljak
megelégedéssel Magyarorszagon és Ausztriaban:
Mészaros Borhaz, Vida Pince (Szekszard), Elso
Magyar Borhaz Kft. (Badacsonytomaj), Linnbrunn
Pincészet (Villany), Aklan Pince (Lesencetomaj),
Dobosi Pincészet (Szentantalfa), Gergely Borhaz
(Zanka), FVM Szo6lészeti Boraszati Kutatd Intézet,
Weingut Hundsdorfer (Neckenmarkt)

1/5

Die DD-INOX GmbH. ist ein Familienbetrieb, der
sich mit der Herstellung von Nierosta-produkten
beschéftigt. Im Vordergrund steht aber immer die
Kellereitechnik, da die Tradition des Weinbaus
und der Weinwirtschaft in der Geschichte der
Familie durch mehrere Generationen gepflegt
wurde.

Wir bewirtschaften jetzt 20 ha Rebfleche. Mit
unseren Weisweinsorten und besonders mit
unseren Rotweinen stehen wir auf einem
vornehmen Platz unseres Weinbaugebietes. Der
mit traditionellem Verfahren hergestellter Rotwein
wird von den Genieflern immer hochgeschitzt,
verkorpert Sorgfalt und Konnen des Vinzers.

Die neueste unserer Zielsetzung sind die Vorteile
der Maischevergidhrung in kleinen Mengen durch
eine fortschrittliche Anlage zu bewahren und
weiterentwickeln. Mit der VergroBerung der
Rotweinmaischebehéltern vergréfert sich auch die
gefahr der Verletzung der Traubenteile wehrend
der Lockerungsfase des Tresterhutes.

Wir haben deshalb eine neue Losung gefunden
und Pilotanlagen gebaut, die sich unter
Betriebsbedingungen gut bewehrt haben und
benutzen mit Zufriedenheit, in Ungarn und auch in
Osterreich.

Meészaros Borhaz, Vida Pince (Szekszard), Elso
Magyar  Borhaz  Kft.  (Badacsonytomaj),
Linnbrunn Pincészet (Villany), Aklan Pince
(Lesencetomaj), Dobosi Pincészet (Szentantalfa),
Gergely Borhaz (Zanka), FVM Szolészeti
Borészati Kutato Intézet, Weingut Hundsdorfer
(Neckenmarkt)



Az FVM Szolészeti Boraszati Kutato Intézet
véleménye a DD-INOX Kft. uj vordsborerjeszté
tartalyarol:
,Ez egy olyan  berendezés, amely
folyamatosan megoldja a bogyok belsé
oblitését, nagyon kiméletes és emberi
feliigyeletet nem igényel. A kivalo mindségii

vorosbor  készitéséhez  minden  feltételt
biztosit.”
KEKSZOLO HEJON

ERJESZTESERE SZOLGALO
TARTALY GAZ- ES
MECHANIKUS KEVERESSEL

Az altalam kifejlesztett vorosborerjesztd rendszer
egy teljesen automatikusan miikodtethetd, emberi
feliigyeletet nem igénylé berendezés. Tervezése
soran figyelembe vettem a boraszok e téren szerzett
tapasztalatait és egy  Otletes megoldassal
létrehoztam egy 0j korszerii eszkozt.

A I,SERENDEZES MUKODESENEK
MODJA

Egy all6 hengeres tartdlyban a vizszintes
kozépvonaltol kissé feljebb kiviilrél forgathatod
tengelyre  speciadlisan  kialakitott  vizszintes
csonkakup van felszerelve. Ennek atmérdje 100
mme-rel kisebb a tartaly atmérdjénél.

1. abra:

Ez a kup toltéskor alapsikjaval fiiggbélegesen all. A
bogyozott kékszold cefre feltdltéskor még
homogén. Feltoltés utan (kb. 80%) a kezeld
kapcsold ilizemallasba kapcsolasaval a  kip
vizszintes helyzetbe 4ll, nyilasaval lefele. A
tartalyban 1évé cefrét kettévalasztja kb. 1:2
aranyban, kétharmad rész a kap alatt marad,
egyharmad rész pedig a kup f61é kertil.
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Laut Attest des Forschungsinstitutes fiir Weinbau

uns Weinwirtschaft in Eger zeigt sich:
,, Dieses Verfahren am besten durch die
sanfte Weise der Farbausbeute mit Hilfe
standiger Innenspiilung der Beeren aus.
Dieses System benaotigt keine
Uberwachung, ist fiir eine qualitative
Rotweinbereitung bestens geeignet.”

BESCHREIBUNG DES
GARBEHALTERS FUR
ROTWEINMAISCHE

Das von mir ausgearbeitete Rotweingarverfahren
basiert auf eine vollautomatischen,
tiberwachungsfreien Anlage, bei derer Planung
langjdhrige 6nologische Erfahrungen mint einer
seltsamer Idee gepaart wurde.

ARBEITSWEIS

In einem zylindrischen Stehbehélter dreht sich auf
ein flacher Kegel um eine wagerechte Achse,
dessen Durchmesser mit ca. 100 mm kleiner ist als
der des Behilters.

Bild 1.
Dieser Flachkegel steht wehrend der Befiillung
senkrecht. Der Behélter wird mit der

Rotweinmaische bis ca. 80% befiillt. Nach der
Befiillung wird der Flachkegel — mit der Spitze
aufwirts — in wagerechter Stellung gebracht.
Damit wird auch die Maische geteilt, zwei drittel
der Maische bleibt unter dem Flachkegel, ein
drittel davon kommt tiber dem.



2. abra:

Az erjedésben 1évo cefrében CO2 gaz keletkezik,
ennek egy része a folyadékbol felfele tavozik. A
kap feletti részbdl a szabadba tavozik, a kap alatti
részben keletkezett gdz pedig Osszegyllik a
kipban. Az erjed6 giz masik része a bogyok
belsejében reked, mert a nyilasaval lefele allo
bogyokbol a gaz nem tud eltavozni. Ezek a bogydok
a folyadék felszinére emelkednek. A kup folotti
részben szabadon kiemelkednek a folyadékbol, és
egy torkolykalapot képeznek. A kap alatt
elhelyezkedd bogydk pedig a folyadékban

rekednek. A forgatdo program, a kovetkezoképpen
mikodik:

A vizszintes helyzetii kupot elforditja 20 fokkal,
majd megallitja. A benne Osszegytlt gaz (kb. a fele)
robbanasszeriien tavozik ¢és a folotte kialakult
torkolykalapot fellazitja. Ez a lazito allas.

Utana masik iranyba kezd el forogni 2/perc
fordulaton, hirtelen felszabaditja a még benne
maradt gazt, amely fellazitja a torkolykalap masik
felét, majd folytatja a forgast a beallitott
iddtartamon keresztiil (alapesetben 2-3 percig).

A lazitast kdveten a keverdelem beall a vizszintes
alaphelyzetbe.
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Bild 2./
Die Drehung des Flachkegels wird
vorprogrammiert. In Betriebstellung steht der
Flachkegel wagerecht, so kann sich ein Teil des
Girgases darunter sich sammeln, ein weiterer Teil
sammelt sich in den Beeren, die sich dann
aufwerts bewegen, und ein Teil davon entweicht
ins Freie.

Der Drehprogramm funktioniert folgenderweise:

Bei Beginn des Drehprogrammes dreht sich der
Flachkegel mit 20 Grad in eine Richtung, so kann
ein Teil des Gérgases schlagartig entweichen und
lockert gleichzeitig den Tresterhut iiber dem
Kegel.

Bild 4./
Danach beginnt die Drehung des Kegels in eine
andere Richtung mit 2 Umdrehungen pro Minute,
wodurch der andere Teil des Tresterhutes
gelockert wird, es dreht bis der eingestellten Zeit
(wir empfehlen ca. 2-3 Minuten lang).

Nach der Lockierung wird der Flachkegel wieder
in wagerechter Grundstellung gebracht.



5-6. abra:

A kuap lassu forgatasa és specialis kialakitasa
nagyon kiméletesen készteti helyzetvaltoztatasra a
cefrében 1évé szOlészemeket, amelyek teljes
koriilfordulast végeznek, ezaltal a benniik rekedt
CO2 gaz eltavozik, €s szololével telnek meg. A4 gaz
csak akkor tud a bogyobdl eltavozni, ha nyildasaval
felfelé dll. Az eljaras 1ényege, hogy a bogyok bels6
oblitése azok roncsolodasa nélkiil valosul meg. igy
a borban keletkez6 finom szediment hanyada
alacsonyan tarthatdo, amely fontos boraszati
kovetelmény. A sz016 magjabdl és héjabol nem
szabadulnak fel nemkivanatos aromak és izek. A
program végére a cefre ismét homogén lesz, mivel
megsziinikk a must ¢é a Dbogyok kozti
fajsulykiilonbség a gaz eltdvozasaval, a szemek
musttal telitédnek. A keverdkip ismét beall
vizszintes helyzetébe, kettéosztva a tartalyt.

Fontos elonye a rendszernek, hogy a kup felett csak
egyharmada van a cefrének, és nem tud kialakulni
nehezen megbonthatd vastag torkolykalap. Ezt a
vékonyabb torkdlykalapot is a hirtelen feltoré CO2
gaz lazitja fel. A keverés csak lazitds utan kezd6dik

el, nagyon lassi mozgatassal. A kup alatt
elhelyezkedd része a szemeknek allanddan
folyadékban van. A folyamat -elektromosan

vezérelhetd a szOlofajta sajatossagaihoz, illetve a
borasz igényeihez igazithatd, tovabba az erjedés
fazisaihoz is illesztheto.

A BERENDEZES ELONYEI:

A berendezés mechanikaja egyszerd, a tartalyban
tisztithatatlan zagok nincsenek. Nem igényli a must
nagy  sebességgel torténd  mozgatdsat. A
torkdlykalapban 1év6, a szin- €s aromaanyagokat
tartalmazod bogyorészek kb. 65%-a allandoan
nedvesitve és ezaltal oxidacié ellen védve van a
bontokap alatt. A  torkolykalap lazitasa a
hidraulikus fazissal kezd6dik, az azt Lkovetd
mechanikus fazis kiméletes. A tdrkolykalapban
1évé szOloszemek a forgatds kovetkeztében teljes
koriilfordulast végeznek. A benniik 1év6 széndioxid
— mas rendszerekkel ellentétben — e héj alol el tud
tavozni, nedvesitettsége ¢és igy a szinkinyerés
hatasfoka jobb. A folyamat soran a bogyd
alkotorészei nem sériilnek, szamottevd finom
szediment nem képzddik. A berendezés mar 50-
60%-o0s toltési szint esetén is mikodik. Az iires
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Wehrend dieses sanften Vorganges kann sich das
Gérgas auch aus den umgedrehten Beeren
entweichen. Der Vorteil des Verfahrens besteht
darin, dass der Feintrubanteil klein bleibt,
unerwiinschte Aromakomponente aus den Kernen
nicht freigesetzt werden. Die Maische wird nach
Entweichen des Gargases homogen.

Weiterer Vorteil des Verfahrens ist, dass der
Tresterhutanteil {iber dem Flachkegel diinn
gehalten wird, dessen Lockerung durch die
Freilassung des Gérgases schonend erfolgt. Die
Drechbewegung setzt sich schon in dem teils
gelockerten Trester ein.

Der ganze Vorgang kann automatisch geregelt, der

Sorte der Maische entsprechend angepasst
werden.
VORTEILE:

Einfache Mechanik, keine unzugéngliche Stellen
im Behilterinneren. Der Most wird nicht
umgepumt. Die Beeren samt Inhalt- und
Aromastoffe bleiben 65% immer im Most bzw. im
Jungwein unter dem Kegel, vor der Oxydation
geschiitzt. Die Lockerung des Tresterhutes beginnt
mit einer sanften hydraulischen Fase und setzt
sich mit schonender mechanischer Fase fort. Die
Beeren machen mehrere folle Drehungen mit, so
kann sich das Gérgas aus denen stidndig entfernen,
wodurch dei Farbausbeute verbesern kann. Beeren
werden nicht beschédigt, der Trubanteil bleibt
minimal. Die Anlage kann auch bei einer
Teilbefiillung von 50-60% betrieben werden. Der
leere Behilter kann auch als Lagerbehilter
verwendet werden.

Die Anlage bewehrt sich bestens in Betrieben, wo



tartaly egyéb tarolasi célokra is megfelel. A
rendszer felligyeletet nem igényel.

Ez a  vordsborerjeszté  tartdly  elonydsen
alkalmazhato olyan iizemekben, ahol tobb kisebb,
kiilonleges mindségii tételt kell kierjeszteni (20-200
hl) optimalis méretben.

AZ ELEKTROMOS VEZERLES
MUKODESE

A vezérlést egy idOkapcsold vezérli, amelyen
allithaté a bekapcsolds gyakorisaga, 0-24 oraig,
fokozatmentesen, valamint a mikodési 1d6 tartama,
szintén 0-24 oraig. A keverdkap pontos helyzet-
meghatarozasat és rogzitését a fékkel felszerelt
motor, valamint a  kihelyezett  induktiv
kozelitéskapcsold biztositja. Az intenziv erjedés
alatt, az altalunk idealisnak tartott 1-2 6rankénti 2-3
perces keverési idotol, a végsé csendes fazisban
igény szerint el lehet térni. Rothadt sz6l6 esetében,
amikor a sz6l6szemek héja sériilékenyebb, ritkitani
lehet a keverések szamat.

A voOrosbor  készitése  teriiletén  szerzett
tapasztalataink Osszegzésének tekinthetd ez a
specialis vorosborerjeszto tartaly.
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kleinere = Rotweinmengen  (20hI-200hl)  von
Spitzenqualitdten mit optimalen Kostenaufwand
hergestellt werden.

ELEKTRISCHE REGELEINHEIT

Mit Hilfe eines Zeitschalters kann die Zahl der
Einschaltungen zwischen 0-24, sowie die Dauer
der Drehfasen stufenlos zwischen 0-24 Stunden
eingestellt werden. Der Kegel wird durch einem
E-Motor (mit Bremse) angedreht, die Positionen
werden durch induktiven Né&herungsschaltern
gestimmt. Von Uns werden unter der intensiv
Girung 2-3 miniitige Drehfasen je 1-2 Stunden als
optimal bezeichnet, was aber unter spitere ruhe
Gérung beliebeig gewidhlt werden kann. Beim
faulen Lesegut, wo die Beerenhaut empfindlicher
ist, kann die Zahl der Einschaltungen vermindert
werden.

Diese speziale Anlage verkorpert unsere
Erfahrungen, die wir in der Rotweinbereitung
gesammelt haben.



	DD-INOX
	* 8272 Szentantalfa, Fő u. 98. Tel.: 87/479-027 Email: dd-inox@dd-inox.eu
	KÉKSZŐLŐ HÉJON ERJESZTÉSÉRE SZOLGÁLÓ TARTÁLY GÁZ- ÉS MECHANIKUS KEVERÉSSEL
	A berendezés működésének módja
	1. ábra:
	2. ábra:
	3. ábra:
	4. ábra:
	5-6. ábra:

	A berendezés előnyei:
	Az elektromos vezérlés működése
	BESCHREIBUNG DES GÄRBEHÄLTERS FÜR ROTWEINMAISCHE
	Arbeitsweis ddddddddddddd
	Bild 1.
	Bild 2.
	Bild 3.
	Bild 4.
	Bild 5-6.

	VORTEILE:
	ELEKTRISCHE REGELEINHEIT


